
(*caffè, ghiaccio, latte di mandorla) /(*coffee, ice, almond milk)                                        

Bibite & Succhi di frutta - Soft Drinks & Fuit Juices

Caffetteria & bevande calde - Coffee & hot  Drinks
Espresso                                                    

Doppio espresso/Double espresso     

Orzo/Barley Coffee                               

Decaffeinato/Decaffeinated coffee   

Caffè corretto/ Laced Coffee               

Cappuccino                                           

€ 3
€ 4
€ 3
€ 3.5
€ 4
€ 4

Caffè Shakerato/ Iced Coffee                                                     

Latte macchiato/Milk with Coffee     

Caffè americano/ American Coffee                                 

Cioccolata calda/hot Chocolate               

The o Tisane/ Tea or herbal Tea

Caffè Leccese*/Leccese Coffee*

                                           

€ 5
€ 4
€ 3
€ 4
€ 3.5
€ 5

G u s t i  T h e   f r e d d o :  l i m o n e ,  p e s c a
 C o l d  t e a  f l a v o u r s :  l e m o n ,  p e a c h

Coca Cola/Coke 0.33l 

Coca zero/Coke zero 0.33l    

Fanta 0.33l                               

Cedrata Tassoni   

The freddo /Cold tea               

Schweppes Lemon/Tonica

Tonica Premium  

                                        

€ 4.5
€ 4.5
€ 4.5
€ 4.5
€ 4.5
€ 4
€ 5

                                                   

Chinotto   

Red Bull                                 

Succhi di frutta/Fruit Juices               

Acqua e menta/Water and mint 

Acqua e sambuco/Water and elderberry

Acqua Panna /Still Water 0.75

Acqua Sanpellegrino/Sparkling Water 075  

acqua Filette 0.75    

€ 4
€ 6
€ 4
€ 3
€ 3
€ 5
€ 5
€ 8

Birre - Beers
Corona

BIRRA zero alcohol    

Birra Superior Pedavena                               

  

€ 6
€ 6
€ 6

                                                   

Birra Gjulia bionda/Blond Gjulia Beer 0,75  

BIRRA GJULIA BIONDA 0,33                            

 

                                           

€ 14
€ 6



€ 5
€ 5
€ 7

liquori-Liquors

Apertivi  Aperitifs
Mimosa                                                   

BELLINI  CIPRIANI 

ROSSINI 

SPRITZ BIANCO/SPRITZ WITH WHITE WINE                               

APEROL SPRITZ

CAMPARI SPRITZ           

                                   

€ 8
€ 8
€ 8
€ 5
€ 7
€ 7

CAMPARI ORANGE 

CAMPARI SODA                                                     

HUGO SPRITZ    

AMERICANO                               

NEGRONI WITH GIN VENICE              

MARTINI BIANCO

€ 9
€ 6
€ 7
€ 8
€ 9
€ 5

nonino 

averna

fernet branca                               

jÄgermeister   

montenegro                         

disaronno  

grand marnier                             

limoncello               

liquirizia/licorice 

Brandy

Non alcoholic 
negroni zero alcohol                                               americano zero alcohol                                               € 8 € 7

Amari
ramazzotti 

amaro del capo

amaro lucano

frangeglico 

                    

zenzero/ginger   

baileys                             

sambuca €6

whisky

stravecchio

vecchia romagna 

martell vs            

glen grant 5y

j&b 

oban 14y

laphroaig 

RUM
HAVANA AÑEJO BLANCO

HAVANA AÑEJO 3 AÑOS 

CUBANEY 12 AÑOS

SICILIAN LEGACY

€ 8
€ 6
€ 14
€ 14

€ 6
€ 6
€ 10
€ 8

VINI IN MESCITA/AL CALICE

VINO BIANCO

vino rosso € 6

€ 6

€ 6

€ 8bollicine metodo classico

prosecco valdobbiadene



pimm’s
(Pimm’s N.1, succo di limone, ginger ale, frutti freschi)
(Pimm’s N.1, lemon juice, ginger ale, fresh fruits) 
tequila sunrise
(Tequila, succo di arancia, granatina)
(Tequila, orange juice, grenadine)
cuba libre         
(Rum, coca-cola, lime) 
(Rum, coke-cola, lime)      
piÑa colada
(Rum bianco, succo di ananas, crema di cocco)
(White rum, pineapple juice, coconut cream)
CAipirinha   
(Cachaça, lime, zucchero)
(Cachaça, lime, sugar)
moscow mule 
(Vodka, lime, ginger beer)
mojito
(Rum bianco, lime, zucchero, menta, soda)
(White rum, lime, sugar, mint, soda)
DAIQUIRI
(Rum, lime, sciroppo di zucchero)
(Rum, lime, sugar syrup)
Dry MARTINI 
(Gin, Vermouth dry)
BACARDI
(Rum Bacardi, succo di limone/lime, granatina)
(Bacardi Rum, lemon/lime juice, grenadine)
margarita 
(Tequila, triple sec, succo di lime)
(Tequila, triple sec, lime juice) 
 

COCKTAILS 
ClassicsClassicsClassics

€ 10



DISTILLERIA NONINO
GRAPPA NONINO BARRICATA CHARDONNAY INVECCHIATA 12 MESI

La Grappa Monovitigno® "Lo Chardonnay in barriques - Limited Edition" si svela con un colore ammiccante, che conquista
la vista sin dai primi istanti. Oltre all'occhio però, anche naso e palato vogliono la loro parte, e allora ecco sprigionare

profumi di pasticceria, che aprono a un sorso corposo ed elegante, perfettamente in equilibrio 
GRAPPA NONINO FRIULANA 43 I.G.

Trasparente e limpida, presenta al naso sentori tipici di crosta di pane e lievito, insieme a note aromatiche di radice di
liquirizia e caffè in grani, con profumi vari e delicati in sottofondo che ricordano i fiori bianchi. 

GRAPPA NONINO  Monovitigno® IL MERLOT

Per la produzione della Grappa Monovitigno® Il Merlot Nonino vengono utilizzate vinacce di uva Merlot da zone vocate.
 La distillazione discontinua a vapore, con il taglio delle teste e delle code per selezionare la parte più nobile, il cuore del

distillato dona gusto fresco e rotondo con note di frutti di sottobosco e di lampone giovane. 
GRAPPA NONINO VENDEMMIA MILLESIMATA

La Grappa "Vendemmia Bianca" di Nonino nasce da pregiate vinacce, fresche, morbide e accuratamente selezionate.
Affascinante per personalità ed eleganza, è ottima a conclusione di un pranzo o in abbinamento ai dolci. Fruttata,con

sentore di mela verde e uva passa.

COCKTAIL NONINO
THAT’S AMARO

Fresco, dissetante, perfetto in ogni occasione e facilissimo da preparare. Infatti è il modo di degustare l'Amaro preferito
dal nostro Mastro Distillatore, Benito! I profumi dell'arancia esaltano il gusto inconfondibile 

dell’ Amaro Nonino Quintessentia®
APERITIVO NONINO SOUR

L’iconico Aperitivo Nonino BotanicalDrink incontra il sour per un cocktail ancora più agrumato, fresco e dissetante.
NEGRONINO

Negronino, creato nel 2011 è una brillante variante del leggendario Negroni con Amaro Nonino Quintessentia®. Creato ad
Hong Kong dal Mixologist Maxence Traverse, questo twist del Negroni vi sorprenderà con la sua morbidezza.

mERLOT MOJITO
Merlot Mojito è il twist del Mojito con Grappa Nonino Monovitigno®Merlot.

 Il risultato è sorprendente: un mojito seducente, che invita subito a un secondo sorso. 
Il Merlot Mojito è il Mojito dal gusto italiano che conquista.

NONINO BASIL SMASH
Nonino Basil Smash è il twist con Grappa Nonino del celebre Gin Basil Smash di Joerg Meyer. Sostituendo al gin Grappa

Nonino 43° I.G. , crea un Basil Smash diverso, che conquista tutti con il suo inaspettato gusto fruttato.
GRAPINHA

Grapinha è un modo semplice e moderno di degustare Grappa Nonino Vendemmia. Lime e zucchero di canna donano
ulteriore morbidezza alla Grappa, esaltandone i sentori fruttati. Un cocktail pestato di grande carattere.

La prima finalità del nostro impegno, in un’epoca in cui il profitto sembra essere la misura dominante di ogni
successo, non è mai stato il guadagno, ma l’impegno per il miglioramento continuo, per la ricerca esasperata

della qualità, per l’innovazione, per la produzione della migliore Grappa del mondo 
Giannola Nonino

€6

€8

https://www.grappanonino.it/amaro-e-liquori/amaro-nonino-quintessentia
https://www.grappanonino.it/amaro-e-liquori/amaro-nonino-quintessentia
https://www.grappanonino.it/amaro-e-liquori/amaro-nonino-quintessentia
https://www.youtube.com/watch?v=ItNGrkx5yO8
https://www.grappanonino.it/grappa/il-merlot
https://www.grappanonino.it/grappa/nonino-43
https://www.grappanonino.it/grappa/nonino-43
https://www.grappanonino.it/grappa/grappa-nonino-vendemmia


ClassicsClassicsClassics

COCKTAILS € 13

sex on the beach
(Vodka, liquore alla pesca, succo d’arancia, succo di mirtillo rosso)                           
(Vodka, peach liqueur, orange juice, cranberry juice)
CAIPIROSKA 
(Vodka, lime, zucchero)
(Vodka, lime, sugar)
BLOODY MARY 
(Vodka, succo pomodoro, succo limone, pepe, sale, tabasco, worcester souce)
(Vodka, tomato juice, lemon juice, pepper, salt, tabasco, worcester souce)

After DinnerAfter DinnerAfter Dinner
€ 13

long island ice tea
(Vodka, gin, rum bianco, tequila, triple sec, coca-cola, limone)                    
(Vodka, gin, white rum, tequila, triple sec, coke-cola, lemon)
caipiroska alla  fragola (strawberry caipiroska) 
(Vodka, lime, zucchero, purea di fragola)
(Vodka, lime, sugar, strawberry juice)
black russian          
(Vodka, liquore al caffè)
(Vodka, coffee liqueur)
white russian

(Vodka, liquore al caffè, panna)
(Vodka, coffee liqueur, cream)
white lady

(Gin, triple sec, succo di limone)
(Gin, triple sec, lemon juice)
ESPRESSO MARTINI

(Vodka, liquore di caffè, zucchero liquido, espresso ristretto)
(Vodka, coffee liqueur, sugar syrup, short espresso) 
COCKTAIL ANALCOLICO

NON ALCOHOLIC COCKTAIL



GIN ROKU

GIN ETSU

€ 15
€ 15

GIN ALKKEMIST

GIN MARE

€ 15
€ 15

GIN ILLUSIONIST

GIN MONKEY

€ 15
€ 15

GIN HENDRICK’S

GIN HENDRICK’S LUNAR

GIN martin miller’s

GIN beefeater

Gin White Neill €15

blackberry
(Raffinato: ginepro, more, liquirizia, arance e limoni)

Reifined: juniper, blackberry, licorice, oranges and lemons)
aloe & cucumber

(Bilanciato: karoo Aloe, cetriolo, ginepro, arancia e corteccia di cassia)
(Balanced: karoo Aloe, cucumber, juniper, orange and cassia bark)

Lemon grass & ginger
(Speziato e agrumato: ginepro, zenzero, scorza di arancia e limone)

(Spicy and citrus: juniper, ginger, orange and lemon peel)
blood orange

(Dolce e fruttato: arancia coriandolo, ginepro e limoni)
(Sweet and fruity: orange, corinder, juniper and lemons)

GOOSEBERRY
(Dolcezza e freschezza: uvaspina, ginepro e corteccia di cassia)
(Sweentness and freshness: gooseberry, juniper and cassia bark)

PINK GRAPEFRUIT
(Agrumato e dolce: pompelmo rosa iberico, ginepro e fiori di lime)
(Citrus and sweet: Iberian pink grapefruit, juniper and lime blossom)

gin tanqueray

gin bombay

GIN VENICE

MAXI mILLIAN

€ 12
€ 15

OUR GIN SELECTION

Gin  Alcohol  free

€ 15
€ 15

€ 15
€ 12

€ 12
€ 12

€ 12



The SunLight Lunch

71 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12 13 14

INSALATA CAPRESE CON BURRATA DI PUGLIA  
Caprese Salad with Apulian Burrata                                    

CAESAR SALAD CON VERDURE MISTE DI STAGIONE, GRANA A SCAGLIE E PETTO

DI POLLO GRILL  
Caesar Salad with Mixed Seasonal Greens, Grana Padano Shavings,
and Grilled Chicken Breast

pROSCIUTTO GRAN RISERVA STAGIONATO 30 MESI E MELONE
30-Month Aged "Gran Riserva" Prosciutto with Cantaloupe Melon

Roast Beef di Scottona all’ingliese
English style Roast Beef of Scottona

INSALATA DI TONNO E MOZZARELLA
Tuna and mozarella salad

CROSTINI CON FOCACCIA

Crudo San Daniele 
San Daniele Ham

Salmone affumicato
Smoked salmon

TOAST

€ 15

€ 14

€ 20

€ 18

€  7

€ 19

€  4

€  4

(Dalle ore 11 alle ore 14 - From 11 a.m. to 2 p.m.)

(A 1 , 7)

(A 1, 7, 9)

(A 1, 7)

(A 1, 4, 7, 9, 6, 11)

(A 1, 4, 7)

(A 1, 7,9)

(A1, 4, 7, 9)

(A 1, 7)


